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Einleitung.

Unter den enthiilsten Reiskérnern (Genmai) kommen die griin gefirbten
Reiskérner ,, Aomai “ (# %) sehr viel vor. Letztere besitzen geringen Wert,
weil sie noch nicht im véllig ausgereiften Zustande sind. Die griine Farbe
kommt vom Chlorophyll in der Fruchtschale her. Die Verfasser haben die
Beschaffenheit, Verteilung und Entstehung von ,, Aomai‘ untersucht. Die
Ergebnisse werden in dieser Abhandlung niedergelegt.

Kapitel I. Die Beschaffenheit von ,, Aomai .

1. Korngrosse, Gewicht, Harte und
Spezifisches Gewicht.

Wegen des noch nicht véllig ausgereiften Zustandes, ist ,, Aomai “ selbst-
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-verstindlich kleiner und leichter als das weifle Korn. Im Jahre 1924 haben
die Verfasser die Gréfle, das Gewicht, die Hirte und das spezifische Gewicht
von ,, Aomai ““ mit den Eigenschaften der normalen weiflen Kérner verglichen.
Zu diesem Zwecke haben sie zwei Sorten ,,Shinriki“ und ,, Omachi‘‘ ver-
wandt. Sie haben die Kérner der Proben jedesmal in die zwei Klassen
’ »Aomai® und weile Korner geschieden, die somit aus derselben Ernte
stammten. '

A. Korngrisse und Tausendkorngewicki.
Die Grofle der Kérner und das Tausendkorngewicht des Reises sind in
Tabelle 1 angegeben.

Tabelle 1.
Korngrosse und Tausendkorngewicht des Reises.
Grofle
: Tausend-
Sorten Reis i :
Linge Breite Dicke Lanf;)’;i?m korngewicht
: mm mm mm kmm g
N""m;’ées e 5.22 312 2.13 34.69 26.18
o _ar e orn
Shinriki
Aomai 4.84 2.80 1.95 26.42 20.70
) N°'m‘;‘l‘::emes 5.26 3.7 217 36.18 27.18
Omachi .
Aomai 4.85 2.90 2.03 28.55 22.54

Aus Tabelle 1 ersieht man, daB ,, Aomai‘‘ viel kleiner und leichter ist als
das normale weifle Korn.

B. Spezifisches Gewichs.

Die Verfasser haben weiter das spezifische Gewicht von ,, Aomai* und
des normalen weilen Kornes ermittelt und sind zu den Ergebnissen von
Tabelle 2 gelangt. Zu diesem Versuche wurden 4 verschiedene Materialien
verwandt.

Tabelle 2.
Spezifisches Gewicht des enthiilsten Reiskornes.
Shinriki | Omachi
Wassergghalt : -
des Reises Al Normla{lzr:exﬁes : Avnsi Normla(lzr:exﬁes
ca. 14% 1.420 1.428 1.414 1.424
ca. 1L.5% 1.372 1.433 1.422 1.433

Tabelle 2 zeigt, daB das spezifische Gewicht von ,, Aomai‘‘ stets etwas
kleiner ist als das des normalen weilen Korns, und dafl ,, Aomai‘‘ etwas
weniger kompakt gebildet ist als das normale weifle Korn.
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C. Hirte.

Es wurde sowohl ,, Hirte gegen Brechen* wie ,, Hirte gegen Zerquet-
schen* untersucht u. zwar mit KiTao’s Apparat zur Bestimmung der Korn--
hirte. Zur Verwendung kamen 4 verschiedene Materialien. Die Ergebnisse
des Versuches sind in Tabelle 3 in Kilogramm angegeben.

Tabelle 3.
Hiirte von ,, Aomai“ und des normalen weissen Kornes,

Materialien Reis Hirte gegen Brechen Z}:?;;‘ﬁ‘:

kg kg
Shinriki A Weifles Korn 6.76 7-3%
(HgO ca. 14%) Aomai 5.50 6.15
Shinriki B Weifles Korn 3.67 433
(HgO ca. 18.7%) Aomai 2.74 3.15
Omachi A Weifles Korn 6.50 7.85
(HgO ca. 14%) Aomai ° 5.99 6.85
Omachi B Weifles Korn 7.34 9.13
(H3O ca. 11.3%) Aomai 5.76 6.73

Aus Tabelle 3 ersieht man, daf3 die Hirte von ,, Aomai‘‘ viel kleiner ist
als die des normalen weilen Korns. Das kommt daher, dal die griin
gefiarbten Korner ungeniigend reif und wenig kompakt gebildet sind.

2, Dicke der Kleieschicht.

Im Jahre 1917 hat KonDo" iiber die Beziehung zwischen dem Reifegrade
der Reiskorner und der Dicke ihrer Kleieschicht Untersuchungen angestellt.
Die Kleieschicht besteht aus vier Schichten, nimlich der Frucht- und Samen-
schale, dem Perisperm und der Aleuronschicht. In den Reisschilereien werden
alle diese Schichten beseitigt und als Kleie bezeichnet. Die Verfasser haben
die Kleieschicht getrennt behandelt, in a) die duflere Schicht (die Frucht- und
Samenschale) und b) die innere Schicht (das Perisperm und die Aleuronschicht)
und folgende vier Messungen vorgenommen :(—

1) Die Dicke der ganzen Kleieschicht.

2) Die Dicke der duleren Schicht (Frucht- und Samenschale).

3) Die Dicke der inneren Schicht (Perisperm und Aleuronschicht).

4) Das Verhiltnis der Dicke der inneren und dufleren Schicht zur Dicke

der ganzen Schicht, in Prozenten ausgedriickt.




M. KonNpo und T. ORKAMURA :

416

In diesem Versuche wurden ,, Aomai‘ und normales weiles Korn von
»» Shinriki* und ,,Omachi“ verwandt. Die Ergebnisse der Messungen sind in
Tabelle 4 angegeben.

Tabelle 4.
Dicke der Reiskleieschicht.
Dicke der zwei Schichten
Dicke der Dicke Dicke ausgedriickt in 2§ der
Sorten Reis ganzen der Aufleren | der inneren Dicke der ganzen Schicht
Kleieschicht Schicht Schicht
Aiiflere Sch. | Innere Sch.
) ® > e % %
Weifles Korn 44.50 12.25 32.25 27.53 72.47
Shinriki
Aomai 46.25 17.25 31.00 35.75 64.25
Weifles Korn 46.20 14.50 31.40 32.03 67.97
Omachi
Aomai 47.40 22.00 25.42 46.41 53.59

Aus Tabelle 4 ersieht man, daB bei ,, Aomai* die Dicke der ganzen
Kleieschicht und die Dicke der dufleren Schicht gréfler, die Dicke der inneren
Schicht und das procentuale Verhiltnis der Dicke der inneren Schicht zur
Dicke der ganzen Schicht kleiner ist als bei dem normalen weilen Korn.
Diese Eigenschaften von ,, Aomai* stehen im Einklang mit dem friiheren
Befunde Konpo’s" iiber die Beziehung zwischen dem Reifegrad der Reiskérner
und den Beschaffenheiten ihrer Kleieschicht.

3. Klebrigkeit des Reiskleisters.

Am 2. und 3. Dezember 1929 haben die Verfasser die Klebrigkeit des
Reiskleisters von ,, Aomai“ und des weilen Kornes von ,, Shinriki“ und
,, Omachi®, welche kurz vorher im November 1929 geerntet wurden mit-
einander verglichen. Der Wassergehalt der benutzten Korner betrug 14%.
Die Reiskorner wurden geschilt und gemahlt. Der Reiskleister wurde in der
Weise hergestellt, dafl 5 g Pulver mit 100cc Wasser gekocht und aufgeriihrt
Die Klebrigkeit des Kleisters ist mit Stomer's Viscosimeter fest-
gestellt worden. Die benutzte Temperatur des Kleisters war 40°C, wihrend
der Zeit die Klebrigkeit gemessen. Als Kontrolle wurde destilliertes Wasser
von 40°C verwandt, und als Klebrigkeit eines Kleisters wurde das Verhailtnis
vom Kleister zum Wasser angenommen. Die Klebrigkeit des Wassers ist
gleich 1 gesetzt. Die Ergebnisse des Versuches sind in Tabelle 5 angegeben.

Tabelle 5 zeigt, dal die Klebrigkeit des Reiskornes von ,. Aomai “
geringer ist als die des weiflen Kornes und, daf8 diejenige des gar nicht aus-
gereiften Kornes noch geringer ist. Der Grund dafiir ist ganz einfach.
Wihrend der Zeit der Entwicklung des Kornes nimmt die Aufspeicherung
der Stiarke allmahlich zu.

wurden.
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Tabelle 5.
Klebrigkeit des Kleisters von ,, Aomai“ und des weissen Kornes.
Sorten Weifles Korn Aomai Unreife Korner ¥
Shinriki 1.349 1.330 1.279
Omachi 1.444 1.337 1.305
(Kontrolle, Wasser) 1 1 1

Bemerk. ¥ ,, Unausgereifte Kdmer*, d. h. weif§ oder griin gefidrbte Kdrner.

4. Anatomischer Versuch.

Nach einer anatomischen Untersuchung von ,, Aomai * ergab sich, daf} es
die Fruchtschale ist, die griine Farbe hat. Die Fruchtschale besteht aus dem
Epikarp, Mesokarp, den Querzellen und Schlauchzellen. Am Querschnitt
des griin gefarbten Reiskornes sieht man, dafl die Fruchtschale, besonders in
ihren Querzellen, reich an Chlorophyll ist. '

Kapitel II. Verteilung der griin gefarbten Korner.

1. Im oberen, mittleren und unteren Drittel
der Rispen.

Im Jahre 1924 haben die Verfasser mit 103 Rispen .von 6 Pflanzen von
,» Shinriki “~Reis in dem oberen, mittleren und unteren Drittel der Rispen die
Verteilung von ,,Aomai‘ und griin gefdrbten unausgereiften Reiskérnern
untersucht und den jeweiligen procentualen Anteil festgestellt, Die Ergebnisse
waren folgende :—

Tabelle 6. n
Prozentsatz von , Aomai “ und der grin gefidrbten unausgereiften
Korner in dem unteren, mittleren und
oberen Drittel der Rispen.
Durchschnitt von 6 Pflanzen mit 103 Rispen
von ,, Shinriki“,

Prozentsatz von Fatswtbur
Teil der Rispen AGmai ¢ der griin gefdrbten Summe
» unausgereiften Korner
% % %
Oberer Drittel der Rispen 5.2 2.5 7.7
Mittlerer , » ” 6.6 73 . 13.9
Unterer » ” " 8.8 10.3 19.0
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Die ,, Aomai “~Korner sind von unten bis zur Spitze der Rispen verteilt,
aber wie Tabelle 6 zeigt, ist der Prozentsatz im unteren Teile der Rispen am
groBten, im mittleren Teile etwas kleiner und im oberen Drittel am kleinsten.
Diese Tatsache stimmt mit der Bliihfolge innerhalb der Rispen iiberein. Im
unteren Teile der Rispen geht die Blite spiter auf. Je spiter die Bliite
aufgeht, desto hiufiger ist das daraus entstehende Korn ein ,, Aomai “~Korn.

2. Primar- und Sekundarzweige.

Man nennt den Zweig direkt an der Rispenachse ,, Primirzweig “ und den
Zweig der aus dem Primidrzweig hervorgeht ,, Sekundirzweig “. Die Verfasser
haben den Prozentsatz von griin gefirbten Kérnern in den Primidr- und
Sekundiarzweigen miteinander verglichen. Die Ergebnisse sind in Tabelle 7
angegeben.

Tabelle 7.
Vergleich des Prozentsatzes der grin gefdrbten Reisk&rner
" in den Primér- und Sekundédrzweigen,
Durchschnitt von 103 Rispen von Shinriki.

e —— - e

Reiskorner Primirzweig Sekundirzweig
% %
Prozentsatz von ,, Aomai % 4.3 10.7
V) der griln gefirbten unreifen Koérner 1.3 15.4
Summe 5.6 26.1

Die Verfasser haben weiter die Primdr- und Sekundidrzweige von der
Spitze an bis zur Basis der Rispe mit I, II, III,...... numeriert und die Vertei-
lung der griin gefiarbten Korner in den Zweigen untersucht. Die Ergebnisse
sind in Tabelle 8 und 9 angegeben.

Tabelle 8.
Verteilung der grtn gefdrbten Reisktrner in den Primérzweigen.
Durchschnitt von 103 Rispen von Shinriki.

e iz

Nr. des Primirzweiges, vnn.'der Spitze
Grlin gefirbten Reiskdrner bis zur Basis der Rispe
1| aflm|w| v |v ‘vn v111| IX ’ X

%| %| %| %| %| %| %| %| %| %
Prozentsatz von ,, Aomai ¢ 4.1 5.7 4.5/ 6.2 7.8 7.9| 9.9 6.1| 3.5 3.3

Vi der griln gefirbten unreifen Korner | z.0 2.0/ 4.5/ 6.3 9.9 9.3]10.4| 9.9 7.9| 3.3
Summe 6.4 7.7 9.0 12.5]17.7 17.2/20.3/16.0, 11.4| 6.6
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Tabelle 9.

Verteilung der grin gefarbten Reiskdrner in den Sekundérzweigen.
Durchschnitt von 103 Rispen von Shinriki.

Nr. des Sekundirzweiges, von der Spitze
Griin gefirbten Reiskdrner bis zur Basis der Rispe
i II I v
% % % %
Prozentsatz von ,, Aomai ¢ 10.1 9.4 12.5 2.4
” der griin gefirbten unreifen Kdrner 12,1 15.8 18.3 23.5
Summe 222 25.2 30.8 259

Aus Tabelle 7—9 ersieht man, dafl der Prozentsatz der griin gefdirbten
Kérner 1) in den Sekundirzweigen gréfler ist als in den Primirzweigen und
dafl er 2) bis zu einer gewissen Stelle auf der Rispe u. z. in den Primirzweigen
bis zur VII. ‘Stelle, und in den Sekundidrzweige bis zur III. Stelle, in den
unteren Zweigen grofler ist als in den oberen.

3. Sitzstelle des Kornes am Zweige.

Die Sitzstellen der Kérner am Zweige haben die Verfasser von der Spitze
an bis zur Basis des Zweiges gezidhlt und mit 1, 2, 3,...... numeriert. Nr. I
sitzt an der Spitze. An der Basis aber sitzt Nr. 7 bei dem Primarzweige,
Nr. 3 oder Nr. 4 bei dem Sekundirzweige. Die Verfasser haben nun die
Beziehung zwischen der Sitzstelle des Kornes am Zweige und der Hiufigkeit
des griin gefirbten Kornes untersucht. Die Ergebnisse sind in Tabelie 10
angegeben.

(Tabelle 10 s. S. 420.)

Tabelle 10 zeigt, dal in dem Primidrzweige der Prozentsatz der griin
gefdrbten Korner an der zweiten Sitzstelle von der Spitze aus am gréfBten ist,
dann der Reihe nach von Nr. 3, 4, 5. 6 regelmiBig geringer wird, und daf8 er
fiir die erste Sitzstelle, an der Spitze, am geringsten ist. Der Prozentsatz der
griin gefirbten Korner an einem Primdrzweige nimmt also in folgender Reihe
allmihlich zu : 1, (7), 6, 5,......2. Bei dem Sekundirzweige ist es ebenso.
An der Spitze, der Stelle von Nr. 1, ist der Prozentsatz der griin gefirbten
Kérner am geringsten, an der Stelle Nr. 3 viel grofler und an der Stelle Nr. 2
am groBten. Es 'ist bekannt, dafl betreffs der Bliihfolge innerhalb eines
Primédrzweiges im allgemeinen folgende RegelmifBigkeit vorliegt : von der
Spitze 1, 7, 6, §,......2, und innerhalb eines Sekundirzweiges von der Spitze I,



Tabelle 10.

Sitzstelle des Kornes am Zweige und Prozentsatz der griin gefiirbten Korner.
Durchschnitt von 103 Rispen von Shinriki.

oz¥y

Zweige Primirzweig Sekundirzweig T | Sekundirzweig II | Sekundirzweig TIT
N,

o 5 T der Korne

Griin gefirbte Korner T I 2 3 4 5 6 7 I 2 3 1 2 3 v 2 3
\

Prozentsatz von ,, Aomai 1.4 ‘12.4 8.6 4.4 2.5 2.8 e 6.4 | 38.2 | 227 31 | 363 1327 2.6 | Lo | 329
i | RS Rt unausgereli{t;:]e : 0.31 4.2 1.6 0.4 0.2 0.2 —_ 06 | 230 | 139 1.0 | 230 | 19.56 1.8 | 37.8 | 16.0
Summe 1.7 |166 |102 | 48 | 27 | 30 | — 70 1612 | 366 | 41 |593 | 525 | 44 | 88.7 | 489

P VMARYIQO "L PUR OONOY ‘W
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4, 3, 2. Daraus ersieht man also eine deutliche Beziehung zwischen der Bliih-
folge innerhalb eines Zweiges und der Haufigkeit des Auftretens der griin
gefirbten Kérner. Je spiter die Bliite aufgeht, desto haufiger ist das daraus
entstehende Korn griin gefirbt.

4. Halmlange.

Die Verfasser haben die Halme einer Pflanze je nach der Linge mit 1, 2,
3, 4,.....22 numeriert. Als Nr. 1 gelten die lingsten Halme und der Reihe
nach abnehmend von 2, 3, 4,......22 die kiirzeren. Die Beziehung zwischen
dem Prozentsatz der griin gefirbten Korner und der Linge der Halme wurde
untersucht, Die Ergebnisse sind in Tabelle 11 angegeben. Die Ziffern in der
Tabelle zeigen die Gesamtzahl von ,, Aomai“ und der griin gefarbten unaus-
gereiften Korner.

Tabelle 11.

Bezieliuing zwischen der Lénge der Halme und dem Prozentsatz
der griin gefiirbten Kérner von 6 Pflanzen von Shinriki.

T —————

szen
Nr. der L II 111 v v VI
Halme je nach der Linge oy
% % % % % %
1 5.0 [} 1.1 8.2 4.8 5.2
2 12.4 14.0 16.5 7.6 2.1 9.9
3 13.6 21 9.3 33 3.0 13.4
4 5.5 o 8.9 2.0 3.1 8.3
5 9.3 7.4 I1.3 11.2 1.8 9.8
6 15.0 11.6 IL.I 15.4 .1 18.4
4 20.0 (] 14.0 6.5 13.0 22.0
8 14.0 2.0 19.2 o 6.0 5.4
9 1.1 11.4 23.9 2.6 4.7 15.2
10 18.8 iy 20.0 4.1 4.5 6.0
11 5.2 o 19.6 17.4 5.8 14.5
12 8.7 8.2 32.8 18.4 37.8 44
13 13.1 o 28.1 27.4 23.0 3.3
14 40.5 5.9 11.8 18.6 14.5 178 -
15 30.2 11.0 50.0 27.9 23.2 —-—
16 i 4.7 39 — - -
17 — 18.3 30.2 s =
18 9.7 30.8
19 11.0 33-4
20 83.6 23.8
21 14°9 35.0
22 86.2 47.2
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Wie Tabelle 11 zeigt, gibt es keine bestimmte Beziehung zwischen dem
Prozentsatz der griin gefirbten Korner und der Linge der Halme, mit
Ausnahme der wenigen kiirzesten Halme. Bei den 2 oder 3 kiirzesten Halmen
ist der Prozentsatz der griin gefirbten Korner nur deshalb sehr groB, weil

diese Halme sehr spit getrieben und aufgebliiht sind.

»»Shoyu‘‘ verwandt,

5. Halmzahl der Pflanzen.

Die Verfasser haben die Beziehung zwischen der Halmzahl einer Pflanze
und dem Prozentsatz der griin gefirbten Korner untersucht.
Zwecke wurden 36 Pflanzen von ,,Shinriki“, ,, Kisshin*, ,,Omachi‘ und

Die Ergebnisse sind in Tabelle 12 angegeben.

Zu diesem

Die

Ziffern in der Tabelle zeigen die Gesamtzahl von ,, Aomai“ und der griin
gefirbten Korner.

Tabelle
Halmzahl der Pflanzen und der Prozentsatz

12

der griin gefdrbten Koérner.

Anzahl der Prozentsatz Anzahl der | Frozentsatz
Sorten| Bestockung | Halme einer griin gde ef;il’bten Sorten| Bestockung | Halme einer il ;:f';rbten
Pflanze Kbruar Pflanze Korner
% %
stark 29 8.6 stark 24 e
29 3. 21 13.6
oy
g
= 2 26, = 18 8.6
E | mittelmagig d d @ | mittelmaBig
] 4
3 22 16.0 v 18 32.7
175}
s 1 o1 1 8.8
schwach 3 3 schwach N
13 13.8 14 9.1
26 L. 1 A
stark 4 ik 7 5.5
25 37 14 0.6
[l
= =
-t 20 6.2 A 12 2.1
.'= . . g .tt lm .
£ mittelmaflig N 4B £ mittelmAgig & w
A (=}
77}
16 6.3 9 21
hwach
schwach si 0.8 schwac] s o5
28 8.2 2, 1.0
stark stark >
) 27 14.5 23 2.3
=
i y . 21 IL§ ol . ! 19 )
:E‘: mittelmagig ) mittelmifig
g 21 16.0 0 19 8.1
2
R 14 21.3 13 0.2
schwach schwach
11 1.4 13 3-4

Aus Tabelle 12 ersieht man, daB bei den mittelmiBig bestockten Pflanzen
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der Prozentsatz der griin gefiarbten Korner verhiltnismaBig grof8 ist, bei den
stark oder schwach bestockten Pflanzen hingegen kleiner. Im Durchschnitte
von 12 Pflanzen mit mittelmédfBiger Bestockung ist der Prozentsatz der griin
gefarbten Kérner 11.5%, bei den 12 schwach bestockten Pflanzen 6.8%, bei
den 12 stark bestockten Pflanzen 5.6%.

Die Verfasser hatten erwartet, dafl bei den stark bestockten Pflanzen die
Prozentzahl der griin gefirbten Korner sehr grof8 wire. Diese Vermutung hat
sich aber nicht bestitigt. So ist also anzunehmen, dafl die stark bestockten
Pflanzen gut heranwuchsén und sich gleichmiflig verzweigten,

Kapitel III. Abhéngigkeit der Entstehung von ,, Aomai ¢
von dem jeweiligen Verfahren der Trocknung.

1. Verfahren der Trocknung.

Im Oktober 1926 wurden zwei Reissorten ,,Omachi* und ,, Shinriki*
geerntet und unter Anwendung der folgenden verschiedenen Verfahren zur
Trocknung gebracht.

A. Je 30 Pflanzen wurden in Garben gebunden. Die Garben wurden auf
Stangen gehidngt und 15 Tage in der Sonne getrocknet. Die Garben
waren Tag und Nacht hindurch bestindig draufien, u. z. vor dem Regen
geschiitzt. Jede Garbe wurde in zwei Teile, u. z. in 2/3 und 1/3 der
Garbe geteilt und auf Stangen gehingt um den EinfluB der Groéfle der
Garbe auf die Entstehung von ,, Aomai‘, erkennen zu lassen. Der Pro-
zentsatz von ,, Aomai‘‘ wurde sowohl im inneren als auch im duBleren
Teile der Garbe untersucht.

B. Die Garben wurden stets im Schatten getrocknet. Sonst waren die
Bedingungen ebenso wie bei A.

C. Der Reis wurde nach dem Schnitte bald gedroschen, auf Strohmatten
im Sonnenschein 15 Tage getrocknet. Je nach der Menge der Reiskérner
auf einer Strohmatte ist der Versuch noch in drei Teile geteilt :—

a) 1 To* Reis auf einer Matte (6 x 3 Shaku*) gétrocknet.
b) 2 TO n n ”n " 7” ”n
C) 3 TO ” ” ” n ” ”

D. Der Reis wurde nach dem Schnitte bald gedroschen und auf Stroh-
matten im Schatten, 15 Tage getrocknet. Je nach der Menge der Reis-
korner auf einer Strohmatte ist der Versuch noch in drei Teile getellt —

a) 0.5 To auf einer Matte getrocknet.
B rTs * " " ”
¢) 1.5To ” * ” "

* 1 To=18.04 Liter, 1 Shaku=o0.3030 Meter.

»




424 M. Konpo und T, OKAMURA :

E. Die Reispflanzen wurden nach dem Schnitte bald auf dem Erdboden
ausgebreitet und im Sonnenschein 15 Tage getrocknet. Die Pflanzen
lagen stets draulen, wurden aber vor dem Regen geschiitzt.

F. Ebenso wie E, aber im Schatten getrocknet.

G. Der Reis wurde nach dem Schnitte sofort gedroschen und bei 70°C,
2 Tage hindurch durch Heizung méglichst schnell getrocknet.

H. Der Reis wurde nach dem Schnitte sofort gedroschen, im Exsikkator
mit Kalkchlorid 50 Tage hindurch sehr langsam getrocknet.

Der Reis wurde in den oben erwihnten Methoden getrocknet und der
Prozentsatz von ,, Aomai“ und griin gefirbten unausgereiften Kérner unter-
sucht. Gleichzeitig wurde der Wassergehalt jeder Probe untersucht. Die
Ergebnisse der Untersuchung sind in Tabelle 13 angegeben.

Tabelle 13.

Beziechung zwischen dem jeweiligen Verfahren der Trocknung und
dem Prozentsatze der griin gefirbten Korner.

Omachi Shinriki

Verfahren der Trocknung Wasser- Griin Wasser- Griin
gehalt der | gefirbte |gehalt der | gefirbte
Kdrner Korner Korner Korner

i % % %

s &nnen:jge'?:i;ugf:agag:&n’ innere Teile. 17/’f 204 l6" [9?3
. H non d ” 3 »  Aufere Teil. L 99 15.7 9:0

= . 2/3 Teil’: der ,(Iiarben. innere Teile. b7 289 by 164

i o ol o w temei | - 59E o 17:3 156

s g ?;‘; '?‘:?gdi?Garben, innere Teil. 18.5 A7 185 29
» . : ” 3 » n dnfere Teil| 75 35-4 179 17.9

¢ 273 Teil”der Garben, innere Teil. 172 345 179 el
Y 2y a mEeTa] T 249 i 168

C. Gedroschen, im Sonnenschein, auf Matte, 1 To 13.3 19.2 14.8 18.0
” ” ” ” r 2To 13.4 17.1 14.8 20.4

" ” ” ” # 3'To 14.2 19.8 15.7 22.0

D. Gedroschen, im Schatten, auf Matte, 0.5 To 17.8 25.9 18.6 22,2
” ” 4 n 1 To 17.9 26.4 18.6 24.2

” ” ” n n 15To 18.3 28,2 18.7 25.0
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Verfahren der Tmc'knung ‘Wasser- Griin Wasser- |  Griin

gehalt der | gefirbte | gehalt der | gefirbte

Kérner Korner Korner Kdrner
% % % %
E. Im Sonnenschein, auf dem Erdboden. 15.9 1.5 16.3 5.8
F. Im Schatten, auf dem Erdboden, 17.8 12.3 18.4 22.9
G. Gedroschen, Feuertrocknung. 13.1 20,1 13.1 26.7
H. Gedroschen, im Exsikkator mit Kalkchlorid. 13.5 23.0 13.9 23.1

Aus Tabelle 13 ersieht man folgendes : —

1. Wenn man die Reispflanzen bzw. Reiskérner im Schatten trocknet,
entweder auf Stangen (A. B.), auf Strohmatte (C. D.), oder auf dem Erdboden
(E.F.), so ist der Prozentsatz der griin gefirbten Kérner stets grofler als bei
der Trocknung im Sonnenschein. Im inneren Teile der Garbe ist der Prozent-
satz der griin gefirbten Korner grofler als im duBeren Teile.

2. Wenn man 1/3 Teil der Garbe mit 2/3 Teil der Garbe vergleicht,
ersieht man, daf bei letzterem der Prozentsatz der griin gefirbten Kdorner
grofler ist als bei ersterem. Man kann also vermuten, daf8 bei der gréfleren
Garbe der Prozentsatz der griin gefirbten Korner grofler ist als bei der
kleineren Garbe.

3. Wenn man die schnelle Feuertrocknung bei 70°C und die langsame
Kalkchloridtrocknung im Exsikkator vergleicht, sieht man, dafl der Prozentsatz
der griin gefirbten Reiskérner in den beiden Verfahren der Trocknung gleich
ist.

4. Wenn man die Reispflanzen auf dem Boden ausbreitet und im Sonnen-
schein trocknet (Methode E), ist der Prozentsatz der griin gefiarbten Kérner
sehr klein. Unter den 8 verschiedenen Verfahren der Trocknung ist Methode E
am besten. Im dufleren Teile der Garbe finden sich auch darum die griin
gefirbten Korner wenig hiufig, weil die Reispflanzen im dufleren Teile der
Garbe im Sonnenschein gut getrocknet werden, besonders gut bei der kleinen
Garbe.

5. Wenn man die Reispflanzen bzw. Reiskérner im Schattén trocknet,
entweder auf Stangen oder auf Matten, so ist der Prozentsatz der griin gefarb-
ten Korner sehr betrichtlich, u. z. besonders grof8 im inneren Teile der Garbe.

2. Ursache von ,, Aomai “.

In der Vollreife verschwindet das Chlorophyll des Kornes und das Korn
wird dann bekanntlich ganz weif. Die Hauptursache der Entstehung von
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,» Aomai‘‘ ist also, da8 die Kdrner noch nicht geniigend ausgereift sind und
daher das Chlorophyll in der Fruchtschale unverindert geblieben ist. Es gibt
aber verschiedene Nebenursachen. Wenn die Reiskorner, z. Beispiel, im Sonnen-
schein vollstindig getrocknet werden, verschwindet das Chlorophyll; werden
die Kérner aber im Schatten getrocknet, so bleibt das Chlorophyll unverindert.
Einmal haben die Verfasser enthiilste Reiskérner sowohl im Strohsacke als
auch im Zinkbehalter aufbewahrt. Damals haben sie beobachtet, daff im
Strohsacke die griin gefirbten Korner, wihrend der Zeit der Auf bewahrung,
verschwanden, dafl im Zinkbehilter hingegen die griin gefirbten Kérner,
wahrend der Zeit von 4 Jahren, unverindert blieben. Sonnenschein und
Oxidation haben also grofien EinfluBl auf ,, Aomai““. Um den Prozentsatz von
»Aomai‘‘ zu vermindern, muB8 man die Reispflanzen bzw. Reiskérner im
Sonnenschein gut trocknen.

Zusammenfassung.

Unter den enthiilsten Reiskornern ist das Vorkommen der griin gefirbten
Reiskorner ,, Aomai“ sehr hiufig. Letztere besitzen geringen Wert, weil sie
noch nicht im véllig ausgereiften Zustande sind. Die griine Farbe kommt vom
Chlorophyll in der Fruchtschale her. Die Verfasser haben die Beschaffenheit,
Verteilung und Entstehung von ,, Aomai‘ untersucht und die folgenden
Tatsachen festgestellt.

1. Bei einem Vergleiche sieht man, dafl die griin gefirbten Koérner
kleiner, leichter, auch spezifisch leichter, daf ihre Harte, und die Klebrigkeit
ihres Stirkekleisters geringer sind als die der normalen weiflen Korner.

2. Die Dicke der Kleieschicht ist bei dem griin gefarbten Korn gréfler
als bei dem weiflen Korn, weil die duflere Schicht (die Frucht- und Samen-
schale) in den friiheren Reifestadien viel gréfler ist als im véllig ausgereiften
Zustande. Die innere Schicht (das Perisperm und die Aleuronschicht) ist
hingegen diinner. Das Prozentuale Verhiltnis der Dicke der inneren Schicht
zu der Dicke der ganzen Schicht, ist beim griin gefiarbten Korn kleiner als bei
dem weiflen Korn. Diese Eigenschaften sind die Merkmale der unreifen
Koérner.

3. Die Anzahl der griin gefarbten Korner ist im allgemeinen im unteren
Teil der Rispen groBer als in dem oberen Teil derselben, und in den Sekundar-
zweigen wieder gréfler als in den Primirzweigen.

4. Es zeigt sich eine deutliche Beziehung zwischen der Sitzstelle des
Kornes am Zweige und der Haufigkeit des griinen Kornes. Der Prozentsatz
des griinen Kornes ist an der zweiten Sitzstelle von der Spitze am gréfiten,
wird dann der Reihe nach von Nr. 3, 4, §, 6,...... regelmiflig geringer, und
schliesslich an der ersten Sitzstelle, an der Spitze, am geringsten. Es zeigt
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sich also ein deutlicher Causalnexus zwischen der 1Biihfolge innerhalb eines
Zweiges und dem Prozentsatz des griinen Kornes. Je spiter die Bliite auf-
geht, desto ofter ist das daraus entstehende Korn griin.

5. Im allgemeinen gibt es keine Beziehung zwischen der Linge der
Halme und dem Prozentsatz der griinen Korner. Einige der kiirzesten Halme
wiesen aber doch mehrere griine Korner auf, eben, weil sie zu spit sich
bestockt hatten.

6. Bei der Pflanze der grofien bezw. kleinen Bestockung ist der Prozent-
satz der griinen Koérner klein, dagegen bei derjenigen der mittelmiBigen
Bestockung verhiltnismiBig gro8.

7. Wenn die Reispflanzen oder die bespelzten Kérner gleich nach der
Ernte im Sonnenschein getrocknet werden, wird die Anzahl der griinen Kérner
gering, im Schatten hingegen groB.

8. Wenn eine Garbe der Reispflanzen im Sonnenschein getrocknet wird,
ist der prozentuelle Anteil der griinen Kérner in dem dufleren Teile der Garbe
gering und im inneren hingegen groB, in der kleineren Garbe aber geringer als
in der grofleren. .

9. Wenn die Reispflanzen auf die Erde gelegt und im Sonnenschein
getrocknet werden, werden griine Korner sehr wenig vorkommen.

10. Die bespelzten Reiskérner wurden sowohl durch kiinstliche Heizung
bei 70°C schnell als auch im Exsikkator mit Kalkchlorid langsam getrocknet.
Der prozentuelle Anteil der griinen Kérner war bei beiden Trocknungsprozes-
sen fast gleich.

11. Die Entstehung der griinen Kérner wird verursacht 1) durch unvoll-
stindige Reife und 2) durch Trocknung im Schatten, bezw. im ungeniigenden
Sonnenschein.
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